
ENTRANTES

LA CÉSAR ORIGINAL
Brotes frescos, tomatitos cherry, pollo crujiente en 
panko, picatostes, lascas de parmesano y su aliño.

CROQUETÓN MUY CREMOSO DE BOLETUS Y FOIE
Con velo de jamón ibérico.

CHIPIRONES FRITOS EN HARINA DE GARBANZOS
Y nuestra mahonesa suave de ñoras.

PRINCIPAL

SOLOMILLO DE CERDO A LA PIMIENTA VERDE
Con sus patatas asadas al aroma de hierbas.

OPCIÓN DE ARROZ
A banda, de pollo campero, con bogavante.
Disponible a mediodía. (Suplemento arroz con bogavante +8€)

EL POSTRE

35€
POR PERSONA

ESPONJOSO DE BROWNIE CON NUECES DE CALIFORNIA
Chocolate caliente 70% y helado artesano de vainilla.
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BEBIDA INCLUIDA

Cerveza, tinto de verano, refrescos y agua.

Incluye una copa.



ENTRANTES

ENSALADA DEL TERRENO
Hojas de lechuga larga, ventresca de atún en AOVE, cherrys, 
yemas de espárrago, huevo de corral, cebolla roja y encurtidos.

CROCANTE DE CAMEMBERT
Con coulis dulce de frutos rojos.

HUEVOS ROTOS DE CORRAL CON GULAS
Al toque de ajo y patatas all i pebre.

PRINCIPAL A ELEGIR

PLUMA DE CERDO IBÉRICO
Asado a la brasa con milhojas de patata al parmesano.

OPCIÓN DE ARROZ
A banda, de pollo campero, con bogavante.
Disponible a mediodía. (Suplemento arroz con bogavante +8€)

EL POSTRE

COTTON CHEESECAKE AL PARMESANO
Al horno con salsa de frutos rojos.

40€
POR PERSONA
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BEBIDA INCLUIDA

Cerveza, tinto de verano, refrescos y agua.

Incluye una copa.



ENTRANTES

LA CÉSAR ORIGINAL
Brotes frescos, tomatitos cherry, pollo crujiente en panko, 
picatostes, lascas de parmesano y su aliño.

CROQUETÓN DE GORGONZOLA Y ESPINACAS
Con cremoso de membrillo.

HUEVOS ROTOS DE CORRAL CON JAMÓN IBÉRICO
Patatas all i pebre y pimientos de padrón.

PRINCIPAL A ELEGIR

ENTRECOTTE DE TERNERA NACIONAL
A las brasas de carbón de encinas.

OPCIÓN DE ARROZ
A banda, de pollo campero, con bogavante.
Disponible a mediodía. (Suplemento arroz con bogavante +8€)

EL POSTRE

ESPONJOSO DE BROWNIE CON NUECES DE CALIFORNIA
Chocolate caliente 70% y helado artesano de vainilla.

40€
POR PERSONA
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BEBIDA INCLUIDA

Cerveza, tinto de verano, refrescos y agua.

Incluye una copa.



ENTRANTES

LA RUSA  CON ANCHOAS DEL CANTÁBRICO
Y sus tostas regañás.

CROQUETÓN DE JAMÓN IBÉRICO
Con su bechamel suave y cremoso de parmesano.

CALAMAR DE COSTA A LA ANDALUZA
Con alioli suave de ajo asado y gajo de limón.

HUEVOS ROTOS DE CORRAL CON GULAS
Al toque de ajo y patatas all i pebre.

PRINCIPAL A ELEGIR

PLUMA DE CERDO IBÉRICO
Asado a la brasa con milhojas de patata al parmesano.

LOMO DE LUBINA ASADA AL HORNO
Piel de limón confitado, AOVE, ajetes y gulas.

OPCIÓN DE ARROZ
A banda, de pollo campero, con bogavante.
Disponible a mediodía. (Suplemento arroz con bogavante +8€)

EL POSTRE

COTTON CHEESECAKE AL PARMESANO
Al horno con salsa de frutos rojos.

45€
POR PERSONA

MENÚ Nº 4
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BEBIDA INCLUIDA

Cerveza, tinto de verano, refrescos y agua.

Incluye una copa.



ENTRANTES

ENSALADA NÓRDICA
Salmón marinado en casa, tomate raf, queso feta y pesto 
de cilantro joven.

CROQUETÓN DE JAMÓN IBÉRICO
Su bechamel suave y cremoso de parmesano.

GAMBAS AL AJILLO
Tomate aliñado, pan de pita y manteca colorá.

TARTAR DE BERENJENA ASADA
Gratinado con leche de almendras.

PRINCIPAL A ELEGIR

ENTRECOTTE DE TERNERA NACIONAL
A las brasas de carbón de encinas.

CARRILLERA DE TERNERA SOUS VIDE
Cocinada a baja emperatura y acompañada de milhojas 
de patata al parmesano.

SALMÓN BRASEADO
A la crema de hinojo con sauté de verduras.

OPCIÓN DE ARROZ
A banda, de pollo campero, con bogavante.
Disponible a mediodía. (Suplemento arroz con bogavante +8€)

EL POSTRE

MILHOJA DE HOJALDRE CARAMELIZADO
Crema de dulce de leche y coulis de melocotón.

50€
POR PERSONA
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BEBIDA INCLUIDA

Cerveza, tinto de verano, refrescos y agua.

Incluye una copa.


